La Gualité, ony prend goit!

Groupement Cualité
Nord-Pas de Calais

e Séminaire des IRQUA(s) en Nord-Pas
de Calais des 28, 29 et 30 Septembre
2010

Le Groupement Qualité Nord-Pas de Calais, en collaboration
avec le Comité de Promotion, a organisé I'édition 2010 du
séminaire des IRQUA(s) et a accueilli durant 3 jours, ses
homologues des régions Alsace (Alsace-Qualité), Midi-
Pyrénées (IRQUALIM), Normandie (IRQUA Normandie), et
Poitou-Charentes (IRQUA Poitou-Charentes).

La journée du 29 Septembre a permis de :

» faire un état des lieux et d’exposer les perspectives
de développement des démarches sous Signes Officiels
d’ldentification de la Qualité et de I'Origine, et des Marques
Collectives Régionales,

* présenter les actions de communication entreprises dans
chaque région,

« faire le point des relations avec I'INAO et Qualité et
Origine,

» présenter les avancées du Mois de l'origine et de la
qualité en cours,

» connaitre le positionnement de chaque IRQUA sur le
Développement Durable, la Haute Valeur Environnementale
et ’Amélioration Nutritionnelle.

La journée du 30 Septembre était réservée aux visites des
entreprises :

“Le Marché de Phalempin” a Phalempin, (dossier Endive
de terre Label Rouge) “les Etablissements Potdevin-Caron”
a Cuincy (Ail fumé d’Arleux IGP) et la “Brasserie Castelain”
a Bénifontaine (dossier en cours STG Biéres de tradition).

Mois de I'Origine et de la Qualité

Ce mois d’octobre a vu se dérouler la troisieme édition du
Mois de I'Origine et de la Qualité : ce fut 'occasion de mettre
a I'honneur les produits sous signes officiels de qualité, par
l'intermédiaire de partenariats entre les producteurs et les
distributeurs.

Ainsi, dans la région, 2 bouchers traditionnels ont mis en
valeur les viandes de qualité qu’ils travaillent, en informant
les clients sur les signes et les filieres.

7 grandes surfaces ont participé, en mettant en valeur
un produit spécifique, en collaboration avec sa filiére de
production.

Les résultats de ce concours national seront connus avant
la fin de I'année.

Les dossiers sous SIQO
* Filet de Hareng fumé doux - Label Rouge

Le Président de Caps Qualité, Hervé DIERS a accueilli
les membres de la Commission d’Enquéte nommée sur le
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dossier “Filet de hareng fumé doux”, le 18 novembre 2010,
ainsi que les représentants de 'INAO de Caen instruisant
ce dossier. Cette rencontre, trés bénéfique pour tous a été
I'occasion d’une visite des Ets JC David, et a permis aux
membres de la commission d’enquéte de se rendre compte
de la qualité supérieure du produit et de la spécificité de son
mode de fumage (en fours traditionnels, appelés coresses).

Les membres de la commission denquéte et les
représentants de I'INAO sont repartis convaincus de la
qualité supérieure du produit, ce qui laisse présager une
homologation rapide du Filet de hareng fumé doux en Label
Rouge.

* Soupe de poissons - Label Rouge

La soupe de poisson Label Rouge “Régals
du Touquet” est dans les rayons depuis
le printemps 2010. Ce Label Rouge vous
garantit une soupe fabriquée avec :

e 40 % minimum de poissons mis en
oeuvre

* Au moins 5 especes différentes de
poissons péchés en mer

» Parfumée aux stigmates de safran et bien
sUr une qualité gustative supérieure !

* L’ail d’Arleux - IGP

La dénomination Ail fumé d’Arleux est protégée
en France depuis le 12 juillet 2010, date de
parution de l'arrété d’homologation du dossier.
Cet arrété réserve la dénomination “Ail fumé
d’Arleux” a I'ail produit dans la zone IGP (qui
comprend 62 communes réparties dans les
départements du Nord et du Pas-de-Calais
autour de la ville d’Arleux) et cultivé, tressé et
fumé conformément au cahier des charges validé.

Le dossier IGP est maintenant en cours d’examen au niveau
européen.

Rappelons que la procédure d’examen de ce dossier a été
exemplaire, c’est le premier dossier qui a été validé lors de
son premier passage devant le Comité National de I'INAO.

Le Groupement des producteurs d’ail fumé d’Arleux compte
actuellement 10 membres.

e Saveurs en’'OR

Lors de la Commission Saveurs en’OR qui s’est réunie le
23 Septembre dernier a la Chambre d’Agriculture Régionale
a Arras, 5 nouvelles entreprises ont regu I'agrément pour
leurs produits et 3 entreprises ont élargi leur gamme de
produit. A ce jour, 151 entreprises sont agréées pour 566
produits.



